“ Stfedni $kola hotelnictvi a sluzeb
a Vyssi odborna skola, Opava

NAHRADNI ZPUSOB KONANi PRAKTICKE ZAVERECNE ZKOUSKY
ZZ Cerven 2020
Obor Vyrobce potravin 29-51-H/01

Podle zdkona ¢. 135/2020 Sb. ze dne 25. bfezna 2020 o zvlastnich pravidlech pro pfijimani
k nékterym druhlm vzdélavani a k jejich ukoncovani ve skolnim roce 2019/2020 reditel skoly

stanovil dle § 40 ndhradni zplsob kondni a hodnoceni praktické zavérecné zkousky.

Organizace nahradni praktické zavérecné zkousky:

Pro obor Vyrobce potravin byl stanoven termin praktické zavére¢né zkousky: 26. 5. 2020.

Zak bude konat praktickou ZZ v 1 dni u socidlniho partnera zavod Mondeléz Opava
Vavrovice.

Doba trvani zkousky pro 1 Zdka: max. 4 hod (ptuvodné 7 hodin), zavod Mondeléz

Nahradni prakticka zavérecna zkouska — zadani:
Téma €. 8 - vyroba trvanlivého peciva
Vybrana témata jednotného zadani realizuje Skola v zkrdceném rozsahu:

1. Vyroba trvanlivého peciva v realném pracovnim prostredi zavod Mondeléz



Hodnoceni praktické zkousky ndhradnim zptsobem:

Hodnotici tabulka ZZ v redlném pracovnim prostfedi v zavodé Mondeléz:

Ukol: Pocet dosazitelnych bodu:
obsluha strojniho zafizeni 50
dodrzovani BOZP 15
dodrzovani hygienickych zasad 15
autokontrola u pracovniho mista 20
CELKEM 100
Pfevod bodu na klasifikaci:
Znamka: Pocet dosazenych bodU: %
1 88-100 88 - 100
2 75-87 75-87
3 63-74 63-74
4 50-62 50-62
5 <50 <50
V Opavé dne: 7. 5. 2020 Mgr. Martin Rusky
feditel Skoly
Mgr. Marcela Rymlova Hana Hendrychova

mistopredseda ZK Z2Z vedouci PK



