prispévkova organizace

;‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna Skola, Opava,

TEMATA K PROFILOVE CASTI MATURITNI Zg(OUSKY
Z ANGLICKEHO JAZYKA - USTNI ZKOUSKA

Studijni obor  65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2020/2021
4. rofnik
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The Czech Republic (Its Geography, System of Government)
Prague, the Capital of Our Country

Moravia and Silesia

Opava - the Town of My Study

The United Kingdom

London

The USA

New York

Washington, D.C.

Canada

. Australia and New Zealand

Holidays in the UK and the USA

. Outstanding People of the UK and the USA
. British and American Cuisine

. Czech Cuisine

. Catering Establishments

Laying the Table
Menu Card, List of Beverages

. Work in the Kitchen

. Kitchen Equipment

. The Work of Waiters

. Restaurant Equipment

. Types of Accommodation

. Hotel Rooms

. Hotel Reception and Services

Témata k astni maturitni zkousce byla schvalena pifedmétovou komisi cizich jazyki
a feditelstvim Skoly dne 25. 9. 2020.

Vedouci PK CJ: Mgr. Radana Broschova, v. r.

Reditel §koly: Mgr. Martin Rusky, v. .
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prispévkova organizace

;‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna Skola, Opava,

TEMATA K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
Z NEMECKEHO JAZYKA - USTNi ZKOUSKA

Studijni obor 65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2020/2021
4. roénik

Gastronomische Einrichtungen — Typen der Restaurants, Einrichtung
Die Arbeit des Kellners, Serviersysteme, Tafeldecken

Speisekarte und Getriankekarte

Die Arbeit des Kochs, Kiicheneinrichtung, Personal in der Kiiche
Die tschechische Kiiche, Kochrezepte

Die Kiiche der deutschsprachigen Landern

Die Unterkunftsmoglichkeiten — Charakteristik der einzelnen Einrichtungen
Das Hotel — Dienstleistungen, Rezeption

Das Hotel — Einrichtung des Hotelzimmers, Hotelpersonal

10. Meine Schule und Praktika

11. Transportmdglichkeiten, Verkehr, Reisen

12. Feste und Briuche bei uns und in den deutschsprachigen Léndern

13. Die BRD — Geographie, Lage, Bundeslénder

14. Berlin und andere Reiseziele

15. Osterreich

16. Wien und andere Reiseziele

17. Die Schweiz, Liechtenstein und Luxemburg

18. Die Tschechische Republik — Geographie, Lage, Wirtschaft

19. Prag

20. Opava und seine Umgebung

21. Béder in Tschechien, gesunde Lebensweise, Krankheiten, beim Arzt
22. Reiseziele, Kultur, UNESCO — Sehenswiirdigkeiten /CZ/

23. Meine Freizeit und Hobbys, Animation /Freizeitgestaltung/, mein Tagesablauf
24. Meine Familie, Wohnen

25. Dienstleistungen, Geschéfte, Einkédufe

©CoNok~wWNE

Témata k ustni maturitni zkouSce byla schvélena predmétovou komisi cizich jazykt
a feditelstvim Skoly dne 25. 9. 2020.
Vedouci PK CJ: Mgr. Radana Broschova, v. r.

Reditel $koly: Mgr. Martin Rusky, v. r.
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Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna Skola, Opava,

" prispévkova organizace

TEMATA K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
Z FRANCOUZSKEHO JAZYKA - USTNI ZKOUSKA

Studijni obor  65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2020/2021
4. rofnik
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10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.

La gastronomie tchéque - les plats typiques
La gastronomie frangaise - les spécialités régionales
Le personel du restaurant, comment dresser la table
Les types des restaurants

Le menu et la carte, la carte des boissons

La brigade classique de la cuisine
L’hotellerie, les possibilités d"hébergement
Les métiers de 1" hotellerie

La réception, les services de 1'hotel

Mon école, mes stages pratiques

Le baccalauréat pratique

La République tchéque - la géographie

La République tcheéque - Prague

La France - la géographie

La France - Paris

La francophonie - la Belgique

La francophonie - la Suisse

La francophonie - le Canada

Opava et ses environs

Les fétes en France

Curriculum vitae structuré, mes plans du futur
Les moyens de transport

Les magasins, les achats

Ma famille, notre maison

Ma journée, mes loisirs

Témata k stni maturitni zkouSce byla schvélena predmétovou komisi
a feditelstvim skoly dne 25. 9. 2020.

Vedouci PK CJ: Mgr. Radana Broschova, v. 1.

Reditel $koly: Mgr. Martin Rusky, V. .
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‘ ‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna Skola, Opava,

" prispévkova organizace

TEMATA K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
Z RUSKEHO JAZYKA - USTNi ZKOUSKA

Studijni obor  65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2020/2021
4. roénik

Bunel npeanpusituii 06111eCTBEHHOTO MUTAHUS

CepBupoBKka croiia, pabota opuimanTa, o0CIyKMBaHUE rOCTEeH

MeHt1o pectopaHa U NperHCcKypaHT HAITUTKOB

OcoOEHHOCTH YEHICKON KyXHH, PELENT

bitona pycckoi KyxHH, penenT

Kyxns1, pabota Ha Hell, 000pyIOBaHHE KYXHU

loctununa u e€ ycinyru, KaTeropusaiusi TOCTUHUL, 000pyJI0BaHHE HOMEpa
Hamr TexHUKYM, IIKOJIbHAS MPaKTHKA

Hap xaproit Poccuu — reorpadust, ropona, Typusm

10. Yemickas Pecry0Omrka rirazaMu HHOCTPAHHOTO TYpUCTa — reorpadusi, ropoaa, Typru3M
11. Mocksa — cronuna Poccuu

12. Canxr-IlerepOypr — ,,Benenus cerepa““ — ropon ,,0e7b1x HOUEH"

13. Tlpara — 3omoTas, crobamieHHas ctoaumna YP

14. OmnaBa — ropoji, B KOTOPOM 51 )KUBY WJIH Y4YCh

15. Cucrema oOpa3zoBanus B Poccuu u y Hac, yuéba B TEXHUKYME, TPEIMEThI, OTMETKH
16. Pycckue u 9enickue npasaHuKH, TPAJAUIH

17. Hama cembsi, pOJICTBEHHUKH, IJIAHBI Ha OymyIee

18. owm, kBapTHpa, 000py10BaHUE

19. CBoOomHOE BpeMsi, KOHbKH, MOU PEKUM JTHS

20. IlyremecTBue, cpeAcTBa IBUKECHUS

21. 3nmpaBooxpaHeHHe, 3J0POBBIA 00pa3 KU3HH, OOJIE3HH U UX JICUCHUE

22. Tlokynku, MarasuHbl, yCIyTH

23. Tloroma, BpeMeHa rojia, OXpaHa XKU3HEHHOU CpeJIbl

24. CropTt M KyJIbTypa B MOEH KHU3HU

25. CeromHsIIHSS MOJIOIEKD, TPOOIEMBI MOJIOIBIX, MEKYEIOBEYECKHE OTHOIICHHS

CoNoA~WNE

Témata k ustni maturitni zkouSce byla schvélena pfedmétovou komisi cizich jazyka
a feditelstvim Skoly dne 25. 9. 2020.

Vedouci PKCJ: Mgr. Radana Broschova, V. 1.

Reditel $koly: Mgr. Martin Rusky, v. r.

Prspévkova organizace
Moravekosiezsksho kraje
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‘ ‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna Skola, Opava,

" prispévkova organizace

TEMATA K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
Z MATEMATIKY - USTNI ZKOUSKA

studijni obor 65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2020/2021

Kombinatorika — Linearni funkce

Mocniny s celo¢iselnym exponentem — Obecna goniometrie

Odmaocniny a mocniny s racionalnim exponentem — Kvadraticka funkce
Algebraické vyrazy — Reseni obecného trojithelnika

Lineéarni nerovnice a soustavy — Aplikace posloupnosti, financni matematika
Rovnice a nerovnice s absolutni hodnotou — Stereometrie hranolu a valce
Soustavy rovnic — Shodna zobrazeni

Lomené vyrazy a pocetni vykony s nimi — Obecné vlastnosti funkce
Nerovnice v soucinovém a podilovém tvaru — Kruznice a kruh

Iracionalni rovnice — Vzajemna poloha piimek

. Exponencialni funkce a rovnice — Analyticka geometrie ptimky

. Linearni rovnice, slovni tlohy — Analytické vlastnosti bodu a tise¢ek
Logaritmus, logaritmicka funkce a rovnice — Nekonecna geometrick4 fada
Linearni lomena funkce, nepfima tmérnost — Vektorova algebra

. Kvadraticka rovnice — Statistika

. Obsahy a obvody rovinnych obrazcti — Mnohocleny a operace s nimi

. Posloupnost, aritmetickd posloupnost — Stereometrie koule, kuzele a jehlanu
. Geometricka posloupnost — Goniometrie pravouhlého trojuhelniku
Jednoducha pravdépodobnost — Euklidovy véty, Pythagorova véta
Mnoziny — Faktoridl a kombinacni ¢isla

. Goniometrické rovnice — Podobna zobrazeni, podobnost trojihelnikil

CoNoOA~WNE
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Schvaleno PK MAT dne 25. 9. 2020.
Vedouci PJ CR: Mgr. Kamil Ferik, v. r.

Schvalil feditel skoly:
Mgr. Martin Rusky, v. 1.
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prispévkova organizace

;‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna Skola, Opava,

TEMATA
K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
PRAKTICKA ZKOUSKA Z ODBORNYCH PREDMETU
USTNIi CAST

studijni obor 65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2020/2021

Spolecenska pravidla chovani, etiketa, osobnost ¢iSnika
Hygiena, estetika a bezpecnost v oboru

Inventaft na tseku obsluhy

Ptiprava pracovisté na provoz

Zpiisoby nabidky, prodeje a placeni, etazovy zpiisob obsluhy
Aperitivy a digestivy

Studené a teplé predkrmy

Servis polévek

Servis hlavnich chodt dle restauracniho zptisobu obsluhy
10. Servis studenych a teplych moucniki, servis zmrzliny
11. Servis syrQ a servis ovoce

12. Servis snidani, pfesnidavky a svacinky

13. Pivo ajeho postaveni na trhu

14. Kavarny a nabidka sluzeb

15. Vinarny a nabidka sluzeb

16. Bary a nabidka sluzeb

17. Spolecenska setkani

18. Zazitkova gastronomie

19. Snoubeni jidel a népoji

20. Cajovny a teplé napoje

21. Slavnostni tabule

22. Vyssi forma slozité obsluhy - flambovani

23. Vyssi forma slozité obsluhy - vykostovani ryb

24. Vyssi forma slozité obsluhy - dranzirovani dribeze

25. Obsluha v dopravnich prostiedcich

CoNoOA~WNE

Projednano v PK OP dne 25. 9. 2020.

Vedouci PK OP: Ing. Pavlina Smachova, v. r.

Schvéleno feditelem skoly.
Mgr. Martin Rusky, v. r.

Prspévkova organizace
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prispévkova organizace

;‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna Skola, Opava,

TEMATA
K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
Z TEORETICKE ZKOUSKY Z ODBORNYCH PREDMETU
USTNi ZKOUSKA

studijni obor 65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2020/2021

Zakladni makroekonomické ukazatele
Hospodatska politika statu

Datiové povinnosti podnikt

Trh a trzni mechanismus

Finan¢ni trh

Vztahy podniku k bankam

Platebni styk podniku

ZalozZeni podniku

Pravni formy podnikani

10. Metodické prvky Gcetnictvi

11. Dlouhodoby majetek podniku

12. Zasoby

13. Dan z pfijmu a organizace ucetnictvi
14. Zaméstnanec v podniku

15. Marketingova strategie firmy

16. Marketingovy mix

17. Finanéni fizeni podniku

18. Zakladni pravni pojmy a pravni normy v CR
19. Pravni vztahy

20. Ukonceni ¢innosti podniku

21. Kontrola pfi podnikani

22.  Zapojeni CR do mezinirodnich ekonomickych aktivit
23. Informacni technologie v podniku

CoNoOR~WNE

Projednano v PK EKO dne 25. 9. 2020.
Vedouci PK EKO: Ing. Martina Palyzova, Ing. Jitka Honkova, v.z.

Schvaleno feditelem Skoly.
Mgr. Martin Rusky, v. r.

Prspévkova organizace
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prispévkova organizace

;‘ Stredni skola hotelnictvi a sluzeb a Vyssi odborna Skola, Opava,

TEMATA
K PROFILOVE CASTI MATURITNI ZKOUSKY
Z GASTRONOMIE, HYGIENY A VYZIVY

studijni obor 65-42-M/01 Hotelnictvi

Skolni rok 2020/2021
Studena kuchyné
Produkty kvasnych vyrob - pivo
Polévky
Hygiena vyzivy
Omacky

Sacharidy a jejich vyznam pro vyZivu

Maso jatecnich zvitat, teleci, hovézi, veprové, skopové
Ryby, dribez, zvétina

Gastronomicka pravidla

10. Ptilohy k hlavnim pokrmiim

11. Lipidy a energeticky bohaté potraviny

12. Dezerty

13. Racionalni vyziva

14. Cizi kuchyné

15. Systémy obsluhy — vnitini délba prace ¢iSnika

16. Zpisoby obsluhy — technika prace ¢iSnika

17. Anatomie a fyziologie travici soustavy

18. Banketové obchody

19. Produkty kvasnych vyrob - vino

20. Anatomie a fyziologie vylu¢ovaci soustavy

21. Michané (misené) napoje

22. Produkty kvasnych vyrob — destilaty, lihoviny, likéry
23. Vitaminy, mineralni latky, voda a nealkoholické népoje
24. Potraviny povzbuzujici a osvéZujici

25. Proteiny a jejich vyznam pro lidsky organismus

©CoNoOk~WNE

Projednano v PK OP dne 25. 9. 2020.

Vedouci PKOP: Ing. Pavlina Smachova, v. r.

Schvaleno feditelem Skoly.
Mgr. Martin Rusky, v. 1.
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